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RESTAURANT

Notre cheffe et sa brigade sont heureux
de vous proposer une carte élaborée
avec des produits frais.

Toute |'équipe est heureuse de vous accueillir dans notre

restaurant du lundi au dimanche

Le midi de 12h00 & 14h00
Le soir de 19h30 & 22h00

Derniére réservation 15 minutes avant la fin du service.

Afin de fluidifier le service et garantir la

satisfaction de nos clients les réservations

sont fortement conseillées midi et soir pour

I’ensemble de nos clients.

MERCURE

HOTEL

AIX-EN-PROVENCE SAINTE-VICTOIRE

EEEE

Les plats proposés sont soumis aux arrivages du marché, et peuvent alors
étre indisponibles ou modifiés
Tarifs nets et en euros - service compris



RESTAURANT

Vb Enfrées

CREVETTES FLAMBEES AU COGNAC (NON DISPONIBLE EN VERSION PLAT) 14€
VELOUTE DE LAITUE DE MER, OEUFS DE SAUMON SAUVAGE,
GIMGEMBRE & JUS DE YUZU

SAUMON GRAVLAX (NON DISPONIBLE EN VERSION PLAT) 14€
MANGUES, NOIX, CREME DE GORGONZOLA & SALADE VERTE

SALADE A L'ITALIENNE (DISPONIBLE EN VERSION PLAT + 6€) 12¢€
BURATTA DE 120 GRAMMES, TOMATES DE SAISON, PERLES DE BALSAMIQUE 18€
SORBET BASILIC PLAT
FLEURS DE COURGETTES FARCIES (NON DISPONIBLE EN VERSION PLAT) 14€

RICOTTA, JAMBON CRU & ROQUETTE

CARPACCIO DE BOEUF CHAROLAIS (DISPONIBLLE EN PLAT : VOIR “NOS VIANDES") 12€W
COPEAUX DE PARMESAN, ROQUETTE A L'HUILE DE TRUFFE, PESTO DE BASILIC

SOUPE OU GASPACHO DU MOMENT 10€W

(Consultez I'ardoise ou I'équipe du restaurant pour découvrir I'offre du moment)

[e mena WW (3E

Jusqu'a 12 ans Maximum

AIGUILLETTES DE POULET PANEES AU CORN FLAKES OU STEAK HACHE
FRITES MAISON

1 SOFT ET 1 BROOKIE OU 1 BOULE DE GLACE (CHOCOLAT, CAFE, VANILLE OU FRAISE)

W Plats inclus dans la formule Demi-pension,
Supplément de 5€ par plat pour le reste de la carte



RESTAURANT

Nos Viandes
MAGRET DE CANARD POELE
CARRE D’AGNEAU ROTI

BURGER SAINTE VICTOIRE - FRITES MAISON

CARPACCIO DE BOEUF CHAROLAIS XXL - FRITES MAISON

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU (PREPARE PAR NOS SOINS)

PIECE DU BOUCHER DU MOMENT
(Consultez I’'ardoise ou I'équipe du restaurant)

Nos Poissons

FILET DE MAIGRE ROTI
TATAKI DE THON (MI-CUIT)

POULPE A LA GALICIENNE

Nos Plats végératiens

TORTELLINI RICOTTA - EPINARDS

RISOTTO D’ASPERGES & CHAMPIGNONS

W Plats inclus dans la formule Demi-pension,
Supplément de 5€ par plat pour le reste de la carte

25€ W

23€

28€



RESTAURANT
e W & K&P 4 W
LE SAINT MARCELLIN DU FROMAGER AFFINEUR, 10€W

PATE DE COING & CONFITURE DE FIGUES (80 GRAMMES)
SELECTIONNE PAR XAVIER THURET

Vneillear Durier fe Frarce

CREME BRULEE A LA CATALANE 10€W
MOELLEUX AU CHOCOLAT COEUR COULANT CARAMEL 12€ W
NOS COUPES DE GLACES (TOPPINGS A BASE D‘ARACHIDES & CHANTILLY) 13€

CAFE LIEGEOIS : 2 BOULES CAFE, 1 BOULE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT

CHOCOLAT LIEGEOIS : 2 BOULES CHOCOLAT, 1 BOULE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT
COUPE SAINTE-VICTOIRE : 2 BOULES FRAISES, 1 BOULE CITRON, COULIS FRUIT DE LA
PASSION

CAFE GOURMAND (MACARON, ROCHER COCO, CANNELE, CREME BRULEE 13€
CRUMBLE AUX POMMES)

LES DESSERTS DU JOUR DU MATTRE PATISSIER /[0 Faytfes s Uerz

(CONSULTEZ L’ARDOISE OU L’EQUIPE DU RESTAURANT )

P

marc favalessa

maitre patissier

M Plats inclus dans la formule Demi-pension,
Supplément de 5€ par plat pour le reste de la carte



